o« MENU

Antﬁha‘sti/

Piatto di salumi 28

César 16

Pecorino Romano DOP, crumble de bacon

Charcuteries, légumes marinés, focaccia, olives Rucola e radicchio 14
Parmigiano Reggiano 24 mois,
Burrata 22 balsamique de Modéne IGP, tomates
Figues, roquette, miel et noix de Grenoble
Arancini alla provola 16 Primi
‘Nduja, provola fumée, sauce pomodoro
Calamari fritti 16 Spaghetti pomodoro 22

Calmars frits, citron Tomates, Parmigiano Reggiano 24 mois, basilic
Tonnarelli cacio e pepe 22

Crudo di salmone 19 Pecorino Romano DOP & Parmigiano Reggiano 24 mois,

Saumon, citronette, piment, capres, radis

poivre
Polpette al sugo 17 » Spaghetti al ragu bolognese 24
Sauce pomodoro, Pecorino Romano DOP, basilic Boeuf, porc, pancetta, Parmigiano Reggiano 24 mois

Rigatoni alla zozzona 25

. Saucisse maison, guanciale, tomates, jaune d'CEuf,
Pl’@ Pecorino Romano DOP
Margherita 22 Mezzi paccheri ai gamberoni e limone 26

Sauce tomate, fior di latte, basilic Crevettes, citron, pangrattato

Speck e burrata 26 Gomiti rigati alla vodka 23

Sauce tomate, fior di latte, roquette, Stracciatella, basilic

balsamique de Modene IGP 8 ans . . .
& Casarecce cime di rapa e salsiccia 25

Mortadella e tartufo 25 Saucisse maison, rapinis,
Ricotta truffée, fior di latte, artichauts, citron Pecorino Romano DOP, pangrattato
Salumi 24
Sauce tomate, salame napoli, spianata, nduja, ;
provola fumé, fior di latte, sirop d'érable SW Dés 17 hewres
Quattro Formaggi 26 ..
Fior di crema, caciocavallo, gorgonzola, Pollo alla parmigiana 30

Poulet croustillant, fior di latte,

Parmigiano Reggiano 24 mois ol 2 A
9 99 gomitirigati, sauce vodka, stracciatella

Alla Genovese 26

Sauce tomate, fior di crema, pesto, tomates cerises Scaloppine marsala 37 .
Veau, marsala, champignons, spaghetti,
Gamberi 27 Parmigiano Reggiano 24 mois

Sauce tomate a l'ail, crevettes, stracciatella, citron . .
Tagliata di manzo 43

Contre filet, Parmigiano Reggiano 24 mois

: Funghi 27, - ; roquette, balsamique de Modene IGP 8 ans
Champignons de Paris, cepes séchés, fior di crema,

Pecorino Romano DOP Branzino 38

Bar, broccolinis, artichauts, olives, sauce salmoriglio

TRATTORIA

DELL'ARTE




Piatto di salumi 28
Charcuteries, marinated vegetables, focaccia, olives

Burrata 22
Figs, arugula, honey and walnuts

Arancini alla provola 16
‘Nduja, smoked provola, pomodoro sauce

Calamari fritti 16
Fried squid, lemon

Crudo di salmone 19
Salmon, lemon, peppers, capers, radishes

Polpette al sugo 17
Pomodoro sauce, Pecorino Romano DOP, basil

Pixga
Margherita - 22

Tomato sauce, fior di latte, basil

Speck e burrata - 26
Tomato sauce, fior di latte, arugula,
8 year-aged Modena IGP balsamic vinegar

Mortadella e tartufo - 25
Truffle ricotta, fior di latte, artichokes, lemon

Salumi - 24
Tomato sauce, Napoli salami, spianata, ‘nduja,
smoked provola, fior di latte, maple syrup

Quattro Formaggi - 26
Fior di crema, caciocavallo, gorgonzola,
24-month-aged Parmigiano Reggiano

Alla Genovese - 26

Tomato sauce, fior di crema, pesto, cherry
tomatoes

Gamberi - 27

Garlic tomato sauce, shrimp, stracciatella, lemon

Funghi - 27
Button mushrooms, dried porcini, fior di crema,
Pecorino Romano PDO

César - 16
Pecorino Romano DOP, bacon crumble

Rucola e radicchio - 14
24-month-aged Parmigiano Reggiano,
Modena IGP balsamic vinegar, tomatoes

Primi

Spaghetti pomodoro - 22
Tomatoes, basil,
24-month-aged Parmigiano Reggiano,

Tonnarelli cacio e pepe - 22
Pecorino Romano DOP & Parmigiano Reggiano, peppers

Spaghetti al ragu bolognese - 24
Beef, pork, pancetta, 24-month-aged Parmigiano Reggiano

Rigatoni alla zozzona - 25
House-made sausage, guanciale, tomato sauce,
egg yolk, Pecorino Romano DOP

Mezzi paccheri ai gamberoni e limone - 26
Shrimp, lemon, pangrattato

Gomiti rigati alla vodka - 23
Stracciatella, basil

Casarecce cime di rapa e salsiccia - 25
Homemade sausage, rapini,
Pecorino Romano DOP, pangrattato

Secondi Frz}n@S/wu
Pollo alla parmigiana - 30

Crispy chicken, fior di latte,
gomiti rigati, vodka sauce, stracciatella

Scaloppine marsala - 37
Veal, marsala, mushrooms, spaghetti,
24-month-aged Parmigiano Reggiano

Tagliata di manzo - 43
Striploin steak, arugula,
8-year-aged Modena IGP balsamic vinegar,
24-month-aged Parmigiano Reggiano

Branzino - 38
Sea Bass, artichokes, olives, salmoriglio sauce

TRATTORIA



	MENU DU MIDI
	25 $

	Insalata
	Antipasti
	Piatto di salumi  28
	Charcuteries, légumes marinés, focaccia, olives
	Burrata  22

	Figues, roquette, miel et noix de Grenoble

	Arancini alla provola  16
	‘Nduja, provola fumée, sauce pomodoro

	Calamari fritti  16
	Calmars frits, citron
	Crudo di salmone  19

	Saumon, citronette, piment, câpres, radis

	Polpette al sugo  17
	Sauce pomodoro, Pecorino Romano DOP, basilic

	César  16
	Pecorino Romano DOP, crumble de bacon

	Rucola e radicchio  14
	Parmigiano Reggiano 24 mois,
	balsamique de Modène IGP, tomates


	Primi
	Spaghetti pomodoro  22
	Tomates, Parmigiano Reggiano 24 mois, basilic

	Tonnarelli cacio e pepe  22
	Pecorino Romano DOP & Parmigiano Reggiano 24 mois, poivre
	Spaghetti al ragù bolognese  24
	Bœuf, porc, pancetta, Parmigiano Reggiano 24 mois
	Rigatoni alla zozzona  25

	Saucisse maison, guanciale, tomates, jaune d’Œuf,
	Pecorino Romano DOP
	Mezzi paccheri ai gamberoni e limone  26

	Crevettes, citron, pangrattato
	Gomiti rigati alla vodka  23

	Stracciatella, basilic

	Casarecce cime di rapa e salsiccia  25
	Saucisse maison, rapinis,
	Pecorino Romano DOP, pangrattato


	Pizza
	Margherita  22
	Sauce tomate, fior di latte, basilic

	Speck e burrata  26
	Sauce tomate, fior di latte, roquette,
	balsamique de Modène IGP 8 ans


	Mortadella e tartufo  25
	Ricotta truffée, fior di latte, artichauts, citron

	Salumi  24
	Sauce tomate, salame napoli, spianata, nduja,
	provola fumé, fior di latte, sirop d’érable

	Quattro Formaggi  26
	Fior di crema, caciocavallo, gorgonzola,
	Parmigiano Reggiano 24 mois

	Alla Genovese  26
	Sauce tomate, fior di crema, pesto, tomates cerises

	Gamberi  27
	Sauce tomate à l’ail, crevettes, stracciatella, citron

	Funghi 27
	Champignons de Paris, cèpes séchés, fior di crema, Pecorino Romano DOP


	Secondi
	Dès 17 heures
	Pollo alla parmigiana  30
	Poulet croustillant, fior di latte,
	gomitirigati, sauce vodka, stracciatella
	Scaloppine marsala  37

	Veau, marsala, champignons, spaghetti,
	Parmigiano Reggiano 24 mois
	Tagliata di manzo  43

	Contre filet, Parmigiano Reggiano 24 mois
	roquette, balsamique de Modène IGP 8 ans
	Branzino  38

	Bar, broccolinis, artichauts, olives, sauce salmoriglio
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	Insalata
	Antipasti
	César - 16
	Pecorino Romano DOP, bacon crumble

	Rucola e radicchio - 14
	Piatto di salumi  28
	Charcuteries, marinated vegetables, focaccia, olives
	Burrata  22


	Figs, arugula, honey and walnuts
	Arancini alla provola  16
	‘Nduja, smoked provola, pomodoro sauce

	Calamari fritti  16
	Fried squid, lemon
	Crudo di salmone  19

	Salmon, lemon, peppers, capers, radishes

	Polpette al sugo  17
	Pomodoro sauce, Pecorino Romano DOP, basil


	Primi
	Spaghetti pomodoro - 22
	Tomatoes, basil,
	24-month-aged Parmigiano Reggiano,

	Tonnarelli cacio e pepe - 22
	Pecorino Romano DOP & Parmigiano Reggiano, peppers
	Spaghetti al ragù bolognese - 24

	Beef, pork, pancetta, 24-month-aged Parmigiano Reggiano
	Rigatoni alla zozzona - 25

	House-made sausage, guanciale, tomato sauce,
	Mezzi paccheri ai gamberoni e limone - 26

	Shrimp, lemon, pangrattato
	Gomiti rigati alla vodka - 23

	Stracciatella, basil

	Casarecce cime di rapa e salsiccia - 25

	Pizza
	Margherita - 22
	Speck e burrata - 26
	Tomato sauce, fior di latte, arugula,
	8 year-aged Modena IGP balsamic vinegar

	Mortadella e tartufo - 25
	Salumi - 24
	Tomato sauce, Napoli salami, spianata, ‘nduja, smoked provola, fior di latte, maple syrup

	Quattro Formaggi – 26
	Alla Genovese – 26
	Tomato sauce, fior di crema, pesto, cherry tomatoes

	Gamberi – 27
	Funghi – 27

	Secondi
	From 5 p.m.
	Pollo alla parmigiana - 30
	Crispy chicken, fior di latte,
	Scaloppine marsala - 37

	Veal, marsala, mushrooms, spaghetti,
	24-month-aged Parmigiano Reggiano
	Tagliata di manzo - 43

	Striploin steak, arugula,
	8-year-aged Modena IGP balsamic vinegar,
	Branzino - 38

	Sea Bass, artichokes, olives, salmoriglio sauce





